


olio exlraverpine d1 oliva

L'Olio delle Colline Pontine & considerato un prodotto di eccellenza

dell'Alta Qualita Italiana. Un Olio Extravergine proveniente da uliveti gestiti
con tecniche agronomiche a basso impatto ambientale ed estratto con le
migliori tecnologie olearie. | nostri olii sprigionano un tipico fruttato di oliva
fresca, di erba speziata, di foglia di pomodoro e carciofo, con un retrogusto a
chiudere di mandorla che in armonia con un equilibrato quantitativo
polifenolico rende I'amaro e il piccante decisi e gradevoli.
L'olio extravergine d'oliva & considerato un "Prodotto Nutraceutico per
eccellenza” con effetto benefico per la salute in quanto esercita una efficace
protezione contro lo sviluppo del cancro e sulla prevenzione delle malattie in
genere.

l'azienda e 1l lecciltorio

“Mater Olea” si lega propriamente al suo territorio e all'origine delle
sue genti. “Mater” come la mitologica Mater Matuta, ai piedi dei suoi Olivi
storici sulle Colline Pontine, nel Lazio.

Mater Olea Srl Agricola & a Prossedi (LT), in una scenografia di olivi che
confinano con i resti dell'antico Privernum, dove guardano la Piana Pontina e
il Mar Tirreno.

Un percorso “micaelico” e della via Francigena che dall'Abbazia di Fossanova
conduce sui monti rocciosi all'apice del Monte delle Fate, patria degli uliveti
secolari, fino alle grotte preistoriche, agli insediamenti Volsci e Romani e a
quelli rupestri delle antiche vie di transumanza.




elepante

Colore: Verde con nuance dorate.

Odore: |l fruttato ¢ medio con
eleganti sentori di erbe fresche, di
cardo e tonalita lievi di mela
appena matura, con note fragranti
dioliva verde e pomodoro.

Sapore: Armonioso. L'essenza
della mandorla verde e del
carciofo lo rendono suadente al
palato con amaro e piccante che si
esaltano leggeri ed equilibrati in
chiusura.
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elepante

evoolea

Colore: Dorato con sfumature
verdi.

Odore: Il fruttato & medio-leggero
con toni aromatici di cicoria. Il
pomodoro maturo & appena
accennato insieme al carciofo e al
profumo di erba appena sfalciata.

Sapore: Delicato e caratterizzato
da un sentore sottile di amaro e
piccante, con aromi prevalente-
mente di mandorla, spezie verdi e
di carciofo tenue in chiusura.
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“La nostra filosofia segue la necessi-
ta di riscoprire e liberare le antiche
capacita sensoriali insite nell'uomo
gia dall'antichita.

Ci piace far emergere nei nostri
prodotti la tipicita dell’alimento che

ci lega alle nostre terre e alla Qualita
Italiana. ”
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